
 

 

 

 

 

 

 

 

ЗАДАНИЯ 

для проведения городских, районных олимпиад 

по учебному предмету «Трудовое обучение. Обслуживающий труд»  
 

 

Дата проведения: 28 марта 

Время выполнения заданий: 10.00 – 11.00 
 

 

VI класс 

Уважаемая участница олимпиады! 

Внимательно прочитав вопрос, обведи кружочком правильный 

ответ или допиши слово (словосочетание), используя шариковую ручку;  

в заданиях № 1; 18: установите соответствие понятий из двух 

столбцов таблицы, впишите ответ в строку в конце данного 

задания в виде сочетаний цифр и букв; 

в заданиях № 2; 15: впишите термины, являющиеся правильными 

ответами. 

1. Соотнесите название продукта и его определение. 

Название  Определение 

1.Приварки  А. Продукты, которые использовали для 

улучшения качества приготовляемых блюд, их 

калорийности и внешнего вида. 

2.Заколоты  Б. Продукты, которые составляли основу блюда по 

количеству и по своей решающей роли в нем. 

3.Волога  В. Продукты, которые украшали блюдо и 

придавали ему основной вкус и питательность. 

4.Закрасы  Г. Продукты, которые использовали как 

дополнение для украшения вкусовых качеств 

блюда. 

5.Присмаки  Д. Продукты, основное назначение которых 

загустить блюдо. 

1-___, 2-___, 3-___, 4-___, 5-___. 



2. Вставьте пропущенное слово. 

____________________________ - вкусная холодная закуска быстрого 

приготовления, пищевая ценность которой зависит от используемых 

продуктов.                         

 

3. Укажите раствор для первичной обработки яиц. 

а) 1 столовая ложка соды на 1 литр воды; 

б) 1 столовая ложка соли на 1 литр воды; 

в) 1 столовая ложка уксуса на 1 литр воды; 

г) 2 столовые ложки соды на 1 литр воды;         

д) 2 столовая ложка соли на 1 литр воды; 

е) 2 столовые ложки уксуса на 1 литр воды. 

4. Назовите продукты относящиеся к супернизкокалорийным продуктам. 

а) яблоко, молоко;  в) морковь, апельсин; 

б) перец, помидор;  г) виноград, банан;  д) молоко, кефир.               

5. Назовите стиль сервировки стола для которого нужно создать как 

можно больше свободного пространства на столе. Новые глянцевые 

элементы совмещают со старыми потертыми поверхностями. Столовые 

приборы отполированы до блеска. 

а) стиль «Прованс»;    в) стиль «Лофт»;   

б) стиль «Кантри»;    г) Китайский стиль; 

д) стиль «Фристайл». 

6. В какой пропорции разводят сухое молоко? 

а) 1-1,5 ст.л. на 1 л теплой кипяченой воды;   

б) 2-2,5 ст.л. на 1 л теплой кипяченой воды; 

в) 3-3,5 ст.л. на 1 л теплой кипяченой воды; 

г) 4-4,5 ст.л. на 1 л теплой кипяченой воды; 

д) 5-5,5 ст.л. на 1 л теплой кипяченой воды. 

7. Молочные продукты подвергаются следующей тепловой обработке:  

а) варке, запеканию, жарению;   

б) варке, запеканию, тушению;   

в) запеканию, припусканию, жарению; 

г) жарению, тушению, варке;  

д) припусканию, варке, тушению. 

8. Укажите срок хранения сладкого сливочного сыра при температуре 

+ 2 -+60С. 

а) 24 ч;    в) до 10 суток; 

б) до 5 суток;   г) до 3 суток;  д) до месяца. 



9. Назовите традиционное блюдо белорусской национальной кухни, 

которое представляет собой жидкую кашицу, похлёбку, состоящей из 

пшенной крупа (проса) и сала. Это блюдо часто называют полевой кашей. 

а) гуща;    б) затирка;   д) кулеш;   

б) крупеня;   г) крупник. 

10. Временное соединение мелкой детали с крупной стежками 

временного назначения – это… 

а) сметывание;   в) заметывание; 

б) приметывание;  г) наметывание;  д) прокладывание. 

11. На рисунке изображен… 

а) накладной шов с двумя закрытыми срезами; 

б) стачной шов взаутюжку; 

в) накладной шов с одним закрытым срезом;  

г) настрочной шов с открытыми срезами; 

д) настрочной шов с одним закрытым срезом. 

12. К однородным тканям относятся: 

а) ткани, состоящие из одного вида волокон или нитей либо с примесью 

не более 5 % других видов волокон; 

б) ткани, состоящие из одного вида волокон или нитей либо с примесью 

не более 10 % других видов волокон; 

в) ткани, состоящие из одного вида волокон или нитей либо с примесью 

не более 15 % других видов волокон; 

г) ткани, состоящие из нитей, полученных из смеси нескольких видов 

волокон; 

д) таки, состоящие из чередующихся нитей, различных по волокнистому 

составу. 

13. В какой стране установлена оригинальная скульптурная композиция 

«Иголка, Нитка и Узелок»? 

а) Италия;    в) Франция;                                                        

б) Китай;    г) Германия;   д) Россия. 

14. Накладной шов с одним закрытым срезом используют… 

а) для обработка мелких деталей (пояса, бретелей, манжет и др.); 

б) для настрачивания бейки, планки и др. 

в) для настрачивания на основную деталь накладных карманов, кокеток 

и др.);     

г) для стачивания и отделки деталей изделия из плотных или толстых 

материалов и для получения объемного шва; 

д) для стачивания и отделки деталей изделия. 



15. Вставьте пропущенное словосочетание. 

_________________________________ - это линии, по которым в 

последующем будет соединяться или обрабатываться изделие. 

16. При этом приеме технического моделирования на чертеже наносят 

конструктивные линии в соответствии с эскизом. Полученные детали 

нумеруют, оформляют выкройки. 

а) изменение формы изделия; 

б) изменение формы края изделия; 

в) членение на части; 

г) проектирование дополнительных деталей; 

д) использование декоративных элементов. 

17. По способу использования растение Амарант относится: 

а) к ковровым растениям;   в) к вьющимся растениям; 

б) к бордюрным растениям;  г) к ампельным растениям; 

     д) к массивно-декоративным растениям. 

18. Соотнесите название мебели и ее назначение. 

Мебель  Назначение 

1. Набор мебели А. Мебель, которая дополняет и 

завершает общую меблировку комнаты 

(помещения). 

2. Секционная мебель Б. Мебель является частью конструкции 

помещения. 

3. Встроенная мебель В. Группа мебельных изделий для 

обстановки жилой квартиры (или 

комнаты), которая имеет несколько 

функциональных назначений. 

4. Единичная мебель Г. Мебель, конструкция которой 

позволяет путем перемещения деталей 

менять их функциональное назначение и 

размеры. 

5. Трансформирующая 

мебель 

Д. Состоит из нескольких предметов, 

устанавливаемых один на один или 

рядом. 

1-__, 2-___, 3-___, 4-___, 5-___.   

19. Как называются источники света, которые устанавливаются над 

зонами, где жильцы будут читать, работать, готовить и др? 

а) общее освещение; 

б) естественное освещение; 

в) функциональное освещение; 

г) акцентное освещение.   



20. В XVII и XVIII веках в европейских странах были увлечены 

выращиванием растений в оранжереях. Там выращивали декоративные 

растения и:  

а) апельсины;   б) мандарины;   в) лимон;  

г) гранат;    д) инжир;    е) кофейное дерево.  
 

21. Соня решила приготовить молочную рисовую кашу, но рецепт 

приготовления молочной каши в кулинарной книге испорчен. Помогите 

девочке: 

 Укажите инвентарь и посуду для приготовления молочной рисовой 

каши. 

 

 

 

 

 Какие ингредиенты необходимы для приготовления молочной 

рисовой каши? 

 

 

 

 

 Напишите последовательность приготовления молочной рисовой 

каши. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



22. Марфушечку пригласили друзья на обед. Напомните девочке правила 

этикета: как пользоваться салфеткой. 

 

 

 

 

 

 

 

23. Расположите буквы в правильном порядке, разгадайте 

зашифрованные слова, получите названия блюда. 

ЛЕТМЛО         ______________________ 

ШОНЫЛИК             ______________________ 

КАТАЗКИР       ______________________  

ЕТЛОМ             _______________________ 

КИРИСНЫ       ________________________  

24. Перед Вами не законченные эскизы рисунков. Дополните рисунок 

цветочными мотивами. 
 

 

                                                



Ответы в вопросах № 2,15оцениваются в 1,5 балла, вопросы № 1,18 

оцениваются 2 баллами, вопросы № 21,22,23,24, оценивается в 3 балла, 

остальные - 1 баллом. Всего - 35 баллов.   
 

ОТВЕТЫ  6 класс  

№  Ответ  Примечание  

1 1-Б, 2-Д, 3-А, 4- В, 5-Г. 5 кл. с.55 

2 Бутерброд 5 кл. с.46 

3 Г 5 кл. с.41 

4 Б 6 кл. с.9 

5 А. 6 кл. с.27 

6 В 6 кл. с.21 

7 А 6 кл с.31 

8 Б 6 кл. с.30 

9 Д 6 кл.с.62 

10 Б 5 кл. с.114 

11 Б 5 кл. с.138 

12 Б 6 кл. с. 81 

13 А 6 кл. с.125 

14 В 6 кл. с.127 

15 Контурные линии 6 кл. с.140 

16 В 6 кл. с.105 

17 Г 6 кл. с.200-201 

18 1-в, 2-д, 3-б, 4-а. 5-г 6 кл. с.192-193 

19 В 6 кл. с.187 

20 А 5 кл. с.169 

21  6 кл. с.240 
22  6 кл. с.20 
23 моллет 

локшины 

затирка 

омлет 

сырники 

24  
8 

 

 

 

 

 

                                  

 


